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Gretzte Schwammerl aus der Ferienregion

Los geht'’s! 1@®@| Zutaten fir 2 Personen

Zeit: 30 Minuten

Schwammerl putzen, halbieren und in diinne Scheiben
schneiden. Diese in einen Topf geben und mit Wasser bedeckt
kocheln, bis das Wasser fast vollstindig verdampftist. Das
dauert ca. 20 minuten. Anschlieffend das tiberschiissige
Wasser abgieféen. Wahrenddessen eine Zwiebel klein wiirfeln
und mit Butterschmalz in einer Pfanne andiinsten. Die
Schwammerl zu den Zwiebeln geben. Je nach Feuchte Criefd
dartiberstreuen und vermengen. Verquirlte Eier dartiber
geben und stocken lassen. Mit Salz, Peffer und Kiimmel
wulrzen.

Zutaten:

400¢g gemischte
Schwammerl

1 grofde Zwiebel
Butterschmalz

4 Eier
Hartweizengriefs
Salz & Pfeffer
Kimmel
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Notizen:

Dazu passt am besten ein wiirziges Bauernbrot mit ~ Wie hat’s geschmeckt?
frischem Butter bestrichen!
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